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Program delavnic GASTexpo 2026

SREDA, 4.2. 2026

10.00 - 12.00 / Valtek

« lzdelava sladoleda Bela ¢okolada z dekorativnim
prelivom-Borovnica

« Razli¢ni nacini dekoriranja

12.00 - 14.00 / Bostjan Paléi¢
Italijanska kuhinja:

- domace testenine

« klasi¢ne italijanske omake

14.00 - 16.00 / Priprava jedi s pecico, ki temelji na
tehnologiji mikrovalov in vro¢ega zraka

Toast sendvici - polnjeni s Sunko in sirom, popeceni
do hrustljavosti

CETRTEK, 5.2. 2026

10.00 -12.00 / Valtek
« |zdelava sladoleda Dubai ¢okolada
« Razli¢ni nacini dekoriranja

12.00 - 14.00 / Bostjan Paléi¢

RiZzote (mesne in zelenjavne)

« mesna tagliata

« za petek se kuha domaca goveja juha

14.00 - 16.00 / Priprava jedi s pecico, ki temelji na
tehnologiji mikrovalov in vroéega zraka

Sous vide rebra - kuhana s sous vide tehniko in
zapectena z BBQ omako

PETEK, 6.2. 2026

10.00 - 12.00 / Valtek
« Izdelava sladoleda Lotus
» Razli¢ni nacini dekoriranja

12.00 - 14.00 / Bostjan Palci¢
Priprava domacih rezancev

+ govejajuha z domacimi rezanci
» govedinaizjuhe

» prazen krompir

- solata

14.00 - 16.00 / Priprava jedi s peé€ico, ki temelji na
tehnologiji mikrovalov in vroéega zraka

File lososa z zelenjavo - losos in zelenjava rahlo
popecena za so¢nost in hrustljavost

SOBOTA, 7.2. 2026

10.00 - 12.00 / Valtek
« lzdelava sladoleda Wafer
« Razli¢ni nac¢ini dekoriranja

Gastronomija, Pijaca, Kava, Slascicarstvo, Pekarstvo, Gostinsko - Hotelska oprema & Sladoled & Vino & Pivo




